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ARTIKELBESCHREIBUNG

Kalter Rauch mit Wirze parflmiert, ein Hauch florale Noten, eine Spur von Wildleder, Myrte, dunkle Schoko-
lade und angetrocknete Kirsche im Hintergrund. Klar und feinsaftig, animierende Wiirze mit kaltem Rauch,
etwas Rostnoten, angetrocknete Kirsche, Nougatschokolade und Teakholz, fester Kérper mit Kraft und
Ruckgrat, zeigt Haltung und Sil, lebendig und erfrischend, samtige und feine Tannine sehr gut eingebunden,
trocken wirkend, sehr ausgewogen mit viel Charme und Eleganz, komplex und tief, selbst das Finale bleibt
sehr elegant mit immer noch einer feinen Samtigkeit und Wrze, Rostnoten, angetrockneter Kirschfrucht,
Teakholz und Milchschokolade.

EICHBERG
Uherroceil

GG

is

9 Serviertemperatur
16.0 °C bis 18.0 °C

FARBE, GESCHMACK & MEHR INHALT UND NAHRWERT
Farbe Rot Zutatenliste Trauben, Konservierungsstoffe (Sul-
fite).
Reifung im Barrique Taus okologischer Landwirtschaft
Energiegehalt 310 kJ / 74 keal
ARTIKELDATEN
Fettgehalt 00g
Gebinde 6/0.7501
gesattigte Fettsauren 00g
Verschluss Naturkorken
Kohlenhydrate 109
EAN Flasche / EAN Karton 4011310004493
4050814051244 Zuckergehalt 00g
Eiweill 00g
ANALYSE
Salz 00g
Alkoholgehalt 12.5%Vol
Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene
Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthalt Sulfite
Inverkehrbringer Franz Keller
79235 Vogtsburg-Obergergen
DE
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