FARBE, GESCHMACK & MEHR
Farbe

ARTIKELDATEN
Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

ANALYSE
Alkoholgehalt
Séure

Restzucker

Weil

6/0.7501
Schraubverschluss

4023099231236
4023099231274

11.0 %Vol
6.2g/L

13.9g/L
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? 100% Grauburgunder

ARTIKELBESCHREIBUNG

Kréaftige Nase mit etwas Karamel und Malz, frische Krauter und etwas Frucht im Hintergrund. Klar und fein-
saftig, animierendes Kernobstfrucht, fester Kérper mit Kraft und Riickgrat, lebendig frisch mit Zug und so-
gar etwas Biss, eine kleine Note Extraktsife, hochkonzentrierte Mineralischer Block am Gaumen mit deutli-

scher Salzigkeit, tief und komplex.

9 Serviertemperatur
9.0 °C bis 11.0°C

INHALT UND NAHRWERT

Zutatenliste Trauben, Saccharose, Stabilisator: Me-
taweinséaure; Kohlendioxid, Konservie-
rungsstoff: SULFITE

Energiegehalt 292 kJ / 69 kcal

Fettgehalt 00g

gesattigte Fettsauren 00g

Kohlenhydrate 234

Zuckergehalt 1449

Ballaststoffe 00g

Eiweil 00g

Salz 00g

Allergene und Zusatzstoffe enthélt keinerlei Ei-Allergene
enthélt keinerlei Milch-Allergene

Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthalt ein Antioxidationsmittel, ge-
schwefelt, enthélt Sulfite

Inverkehrbringer Weingut Dr. Hinkel
55234 Framersheim
DE
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