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(RHABARBER / APFEL / BLUTEN)
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Deutschland
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ARTIKELBESCH

REIBUNG

Speiseempfehlungen

Sushi & Co
Thunfisch roh

Rosé

6/0.750 |
Sekt-/Champagnerkork

4260044673233
4260044679297

12.5 %Vol

INHALT UND NAHRWERT

Zutatenliste

Energiegehalt
Fettgehalt

gesattigte Fettsauren
Kohlenhydrate
Zuckergehalt

Eiweil

Salz

Allergene und Zusatzstoffe

Inverkehrbringer
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Mauwwnfakhas Jorg Geiged

Der PriSecco Cuvee Nr 23 von der Manufaktur Jorg Geiger verfihrt mit einer dominanten Fri-
sche von Rhabarber, begleitet von einem leichten Duft nach Apfel- und Rosenbliten. Am
Gaumen prasentiert sich ein frischer Apfelgeschmack, der von einer prasenten und bleiben-
den Saure von Ampfer und Oxalis unterstitzt wird. Der herbe Nachhall und die spielerisch

leichte Textur auf der Zunge runden das Geschmackserlebnis ab.

Rhabarbersaft (54%), Apfelsaft
(46%), Rosen- und Apfelbluten,
Gewiirze und zugesetzte Kohlen-
séaure. Getrank auf Apfelsaftbasis
mit Krautern und Gewdrzen.
125Kk)/ 30 kcal

0.1g

0.1g

599

5.79

0.3¢g

0.1g

enthélt keinerlei Ei-Allergene
enthélt keinerlei Milch-Allergene

Weingut Jorg Geiger
73114 Schlat/ Géppingen
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PRODUZENTEN-INFO

Die Manufaktur Jorg Geiger - der Pionier und das Original alkoholfreier Kompositionen. Seit
2003 kreiert Jérg Geiger in Schlat, Baden-Wiirttemberg, aus alten Obstsorten, Gewurzen,
Kréutern und Bluten, einzigartige alkohlfreie Getranke mit Komplexitat, Tiefe und
Geschmacksvielfalt.

Die Manufaktur Jorg Geiger zeichnet sich durch die tiefgreifende Bedeutung des Begriffs
"Manufaktur" aus. Im baden-wirttembergischen Schlat werden die Friichte von WiesenObst
sortenrein geerntet, ebenso wie die Krauter und Bliuten, die zuséatzliche Aromen liefern. In
der Verarbeitung kombiniert J6rg Geiger alte Techniken mitinnovativen Verfahren, um die
Aromen und speziellen Geschmacksnuancen dieser aul3ergewdhnlichen Friichte optimal zur

Geltung zu bringen.

Das Portfolio der Manufaktur Jorg Geiger bietet eine vielfaltige Auswahl an
Genusserlebnissen. Besonders beliebt sind die PriSeccos, alkoholfreie Fruchtsekte in
kostlichen Varianten wie Aecht Bitter! aus Birne mit Wermut, Bio-Weill aus
Apfel-Quitte-Akazienblite oder Trauben wie die Bio-Cuvée Nr. 9 aus Kerner, Miiller-Thurgau
und Portugieser. Ein Hohepunkt ist sicherlich der alkoholfreie Schaumwein aus der
Obstsorte Champagner Bratbirne, eine feinduftige und elegante Empfehlung fiir festliche

Anlasse.
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