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ARTIKELBESCHREIBUNG

Monate nach dem Degorgieren gelagert

INHALT UND NAHRWERT

Weily Allergene und Zusatzstoffe
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Fir die Cuvée werden drei bis vier Jahrgange Chardonnay- und Pinots Noir- Weine aus den besten Lagen

der Champagne verwendet. Dieser Champagner ist nur mit drei Gramm Restzucker dosiert und 9 bis 12

enthélt keinerlei Ei-Allergene
enthélt keinerlei Milch-Allergene

enthalt Sulfite
Champagne Barons de Rothschild

51100 Reims
FR



BARONS
DE ROTHSCHILD

CHAMPAGHNE

PRODUZENTEN-INFO

Die Champagner von Barons de Rothschild reprasentieren die exquisite Verbindung von Tradition, Hingabe
und Innovation in der Welt des Weinbaus. Als renommierter Weinproduzent, tief verwurzelt in der
traditionsreichen Geschichte der Rothschild-Familie, zeichnet sich Barons de Rothschild Champagne durch
die Kunst der Champagnerherstellung aus.

Die Wurzeln der Barons de Rothschild Champagne reichen bis ins 19. Jahrhundert zuriick, als die Familie
Rothschild, bereits als bedeutende Finanziers und Bankiers bekannt, sich auch dem Weinbau verschrieb.
Der Grundstein flr ihre Weinproduktion wurde in der Region Bordeaux gelegt, wo sie einige der
beriihmtesten Weingtiter der Welt besitzen. Mit ihrer Leidenschaft fur erstklassige Weine erweiterte die
Familie Rothschild ihre Aktivitaten schlielich auf die Champagne, eine Region, die flr ihre herausragenden
Schaumweine weltbekannt ist.

Die Champagner von Barons de Rothschild zeichnen sich durch ihre Eleganz, Raffinesse und Komplexitét
aus. Sorgfaltig ausgewahlte Trauben aus den besten Lagen der Champagne werden mit gro8ter Sorgfalt
vinifiziert und zu exquisiten Cuvées komponiert. Die Verwendung von traditionellen
Weinherstellungsverfahren, kombiniert mit modernster Technologie, ermdglicht es Barons de Rothschild,
Champagner von hochster Qualitéat und Einzigartigkeit zu produzieren.
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