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CLOS FLORIDENE BLANC 12ER HK

Clos Floridene

Frankreich
Bordeaux Graves

trocken

75% Sauvignon Blanc, 24% Sémillon, 1% Muscadelle
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ARTIKELBESCHREIBUNG

Zu Beginn, im Jahr 1982, war Clos Floridene ein kleines Anwesen mit 2 Hektar alten weilen Semillon- und
Muscadelle-Rebstdcken, einem Winzerhaus, einem alten Weinkeller und 2 Hektar Brachland, das seit sei-
nem Erwerb mit Cabernet Sauvignon bepflanzt wurde. Nach und nach entstand durch den Kauf benachbar-
ter Parzellen der heutige Weinberg. Im Jahr 1991 wurde Clos Floridene durch die Angliederung des 13

Hektar grollen Weinbergs Chateau Montalivet, der im Wesentlichen an Floridene angrenzt, erheblich ver-

groRert.
INHALT UND NAHRWERT
AOP - Appellation d'Origine Protégée Allergene und Zusatzstoffe enthélt keinerlei Ei-Allergene
(AOC) enthalt keinerlei Milch-Allergene
Kalkstein, Kieselsteinboden Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthalt Sulfite
Inverkehrbringer Clos Floridene
33210 Pujols-sur-Ciron
FR
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