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Chateau Tour Chantecaille
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anp  Cabernet Sauvignon, Merlot
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ARTIKELBESCHREIBUNG

Am Gaumen entfaltet er eine wunderbar reiche, seidige Textur, die von voller Fruchtigkeit gepragt ist. Safti-
ge Kirschen dominieren das Geschmackserlebnis, wahrend sich im Hintergrund staubige, reife Tannine be-
merkbar machen. Feine Nuancen von gegrillten Krautern und gerdsteten Mandeln begleiten das fruchtige
Profil und verleihen dem Wein eine zusatzliche Komplexitét. Ein Genuss, der durch seine geschmeidige
Textur und sein facettenreiches Aromenspiel beeindruckt.

Karaffieren / Genussempfehlung /
9 Serviertemperatur ﬂ? Lagerfahigkeit

1 Stunde vor Genuss 6ffnen genieBen

15.0 °C bis 17.0 °C 8 Jahre

INHALT UND NAHRWERT

AOP - Appellation d'Origine Protégée Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
(AOC) enthalt keinerlei Milch-Allergene
Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthalt Sulfite
Inverkehrbringer Grand Cru Select Distributionsgesell-
Rot schaft mbH
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