Chétraunef-du - Pape

FARBE, GESCHMACK & MEHR

Farbe
Garung

Reifung

ARTIKELDATEN
Gebinde

Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

ANALYSE
Alkoholgehalt
Séure

Restzucker

Speiseempfehlungen

Rind gekocht
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CHATEAU SIXTINE
CHATEAUNEUF-DU-PAPE AOP

Jean-Marc Diffonty
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"EE.'i" 50% Grenache, 33% Syrah, 17% Mouvedre

ARTIKELBESCHREIBUNG

Der Grand Vin von Jean-Marc Diffonty gehort zu den aufregendsten Weinen der siidlichen Rhéne. Das Le-
segut kommt hauptsachlich von einem alten Weinberg und ergibt einen vielschichtigen, dichten, fleischigen

Wein mit weitverzweigtem Duft, vollem Kdrper und geschmeidigen Tannin.

9 Serviertemperatur

16.0 °C bis 18.0 °C

Lamm gebraten/gegrillt
Wildgefliigel gebraten

Rot
im Holzfass

in Beton 12 Monate
im Barrique

12/0.7501
Naturkorken

3760037133061
23760037133133

15.5 %Vol
31g/L

2.3g/L

INHALT UND NAHRWERT

Allergene und Zusatzstoffe

Angabepflichtige Inhaltsstoffe

Inverkehrbringer

65108422 | Chateau Sixtine Chateauneuf-du-Pape AOP
Wein Wolf GMBH - Konigswinterer Stralle 552 « 53227 Bonn

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

enthalt Sulfite
Vignobles Diffonty
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